
 
 
 

 

Herzhaft und klassisch den Hochsommer genießen! 
 
 

Unsere Empfehlungen im August € 
 
 

4 Stück vegetarische Reisröllchen 7,60 
gefüllt mit frischen Karotten, Champignongs, Knoblauch und Koriander 
an Salatbouquet und Tamarinden-Dip 
4pieces of vegetarian sushi rolls with fresh carrots, mushrooms, garlic and coriander with  
a bouquet of salad and dip of tamarind 
 
 

Sauer angemachter Wurstsalat  10,50 
mit Zwiebel, Essiggurkenstückchen und Käsestreifen, dazu Bauernbrot 
sour made sausage salad with onions, pieces of pickled cucumber,  
stripes of cheese and farmhouse bread 
 
 

Rinderfilet vom Grill 28,00 
mit Kräuterbutter und Kartoffelgratin 
beef tenderloin with herbed butter and potatoes au gratin 
 
 

Sommerliche Blattsalate an Balsamico Dressing 17,50 
mit gebratenen Rinderfiletstreifen 
Leaf salads with a dressing of balsamico and fried stripes of beef tenderloin 
 
 

Zitronen-Joghurt-Parfait im Bisquitmantel 5,90 
auf Waldfruchtsauce 
Lemon-curd-parfait in a coat of biscuit with a sauce of forest fruits 

 
 
 
 
 
 
 
 

® = Regionales Produkt – Regional product / Θ = vegetarisch – vegetarian dish 
Zu allen Gerichten reichen wir Kalamataoliven, Brot und Butter. Alle Preise sind inklusive Service und der gesetzlich geltenden Mehrwertsteuer. 

Die Allergiehinweise finden Sie auf der letzten Seite unserer Speisenkarte. 
All dishes are served with Kalamata olives, bread and butter. All prices include service and VAT. 

For allergy information see the last page of our menu



 


